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VORSPEISE
Pimientos de Padrón 6,80 €
mit Maldon Sea Salt

Edamame „Classic“ 6 7,80 €
mit Maldon Sea Salt

Edamame „Sweet & Spicy“ 6, 11 8,80 €
mit Miso und Togarashi	

Chicken Meet Balls 2,3,6,7 12,50 €
mit Green-Asia-Salat und Teriyakisauce

Tempura Garnelen 2, 3, 6, 7 14,80 €
Avocado, Mango, Rote Zwiebeln, Koriander, Chilli

Rindertartar 1, 3, 4, 7, 8, 9, 10 17,20 €
Zwiebeln, Kapern, Cornichons, Olivenbrot, Aioli	

Hauptgerichtoption 21,80 €

SALATE
Ceaser Salat 1, 3, 7, 10 12,80 €
Römersalat, Tomaten, Parmesan, Croûtons,  
Spicy-Buttermilch Dressing

+ Hähnchenbrust-Streifen + 3,50 €

Green-Asia-Salat 6,7,11 12,50 €
Gurke, Edamame, Chinakohl, Brunnenkresse, Roten Zwiebeln,  
Sesam, Sauerrahm-Wasabi-Dressing

ABENDKARTE SUPPERCLUB 
18:00 - 22:00 UHR



HAUPTGERICHTE
Pasta burro e Parmigiano 1, 3, 7, 9, 10 21,80 €
mit Trüffelsauce und frischem Trüffel (aus dem Parmesanleib)

Gemüse Risotto 7 19,80 €
Grüner Spargel, Rote Beete, Zwiebeln, Zitrone und Parmesan

Scampipfanne 1, 2, 4, 7, 9, 10 23,20 €
mit roten Zwiebeln, Cherrytomaten, Frühlingslauch,  
Knoblauch und Kräuterbaguette

Loup de Mer Filet gebraten 4, 9 21,50 €
an Gemüse Couscous und Kräuterpesto

Maispoularde á la Coq au Vin brust 9, 10 23,50 €
Kartoffeln, Karotten, Sellerie, Zwiebeln, Knoblauch

Short Ribs vom Rind „Supper Style“ 5, 6, 7, 9, 10 26,50 €
24 Std. gegart, Sweet and Spicy BBQ Sauce und Curry-Cole Slaw

SAUCEN BEILAGEN
Kräuterbutter 4, 7, 9, 10 1,20 € Supper Fries 3,70 €
Aioli 7 1,00 € Supper Trüffel Fries 8,90 €
Ketchup 10 0,50 € Süßkartoffel Fries 4,50 €
Mayo 3,7,10 0,50 €
Trüffelmayo 3, 7, 10 1,50 €

DESSERT
Erdbeer Tiramisu 9,80 €

Crème Brûlée von der Tonkabohne 11,50 €
mit frischen Früchten



ALLERGENE
1. Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u.a.)  

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
2. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

3. Eier und Eiererzeugnisse

4. Fisch und Fischerzeugnisse

5. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

6. Soja und Sojaerzeugnisse

7. Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)

8. Schalenfrüchte d.h. Mandel (Amygdalus communis L.),  
Haselnuss (Corylus avellana), Walnuss (Juglans regia),  
Kaschunuss (Anacardium occidentale), Pecannuss (Carya illinoiesis) 
(Wangenh), Paranuss (Bertholletia excelsa), Pistazie (Pistacia vera),  
Macadamianuss und Queenslandnuss (Macadamia ternifolia),  
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

9. Sellerie und Sellerieerzeugnisse

10. Senf und Senferzeugnisse

11. Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

12. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als  
20 mg /kg oder 10mg / L als SO2 angegeben

13. Lupine sowie Erzeugnisse daraus

14. Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus
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